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Sangiovese 100% da vigneti di oltre 35 anni di eta
100% Sangiovese from vineyards of over 35 years old

Esclusivamente a mano su una produzione per ceppo pari a 800/1.000
grammi. Cernita manuale su appositi tavoli prima e dopo la diraspatura

Only by hand on a production for strain of 800/1.000 g., manual sorting
of grapes on appropriate tables before and after the destemming

Inox a temperatura controllata
In steel a controlled temperature

Rovere francese da 225 It per 24 mesi e poi in Bottiglia
In french oak by 225 It. for 24 months and then in bottle

2009

30.000 Btg da 750 ml.

30.000 bottles of 750 ml

ALCOOL:
ALcoHoL: 14.5 %

ESTRATTO SECCO:
DRy EXTRACT: 31 gr/It

ACIDITA TOTALE:
ToraL Acipiry: 5.04 gr/lt

PH: 3.5

J
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